
□陈志强 记者 王平

走进位于浦东新区书院镇
洋溢村的上海开循果蔬种植专
业合作社，一座座大棚整齐排
列。大棚里，近两米高的番茄
藤蔓翠绿茂盛，密密匝匝的叶
片间藏匿着一串串色泽鲜艳、
均匀饱满的果实。农户们忙着
将番茄采摘、分拣、装箱，一
派繁忙丰收景象。

“海藻大餐”改良土壤

“用了海藻肥，可以改良
土壤，提升番茄的产量和品质
……”在该合作社，用海藻肥
滋润的番茄长得郁郁葱葱，格
外茂盛。据合作社理事长金建
介绍，长期使用化肥会导致土
壤板结、酸化、肥力下降、有
机质减少、生物多样性减少
等，结果肥料越施越多，效果

却越来越差。为此，从今年开
始，该合作社在 5 亩番茄地里
探索运用海藻肥改良土壤技
术。

海藻肥是一种源于海洋的
有机肥料，科学应用海藻肥，
可促进作物养分吸收、改良土
壤结构、增强作物抗逆性、改
善作物品质、提高肥效和减少
病虫害。

为了进一步提高改良土壤
和改善作物品质的效果，金建
在海藻肥的基础上，又增加了
生物菌肥和中草药肥。生物菌
肥中的益生菌和有机质等成分
能够增加土壤有机质含量，增
加土壤的通气性、排水性和保
水性，使其更加适合作物生
长；中草药肥则能够活化土
壤，打破土壤板结，调节 pH
值，从而改善土壤环境，提高
土壤肥力。

用三种肥料合理配比而成

的“海藻大餐”，最重要的是
能够修复和改良土壤，增强土
壤的肥力和生产能力。通过对
比表明，5 亩番茄长势更加健
康旺盛，果型均匀饱满、颜色
红润通透、果肉沙瓤细腻，鲜
甜可口。

在试验成功的基础上，接
下来金建还将在西甜瓜、桃、
葡萄的生产中运用“海藻大
餐”，他还购置了养殖海藻的
设备，准备自己养殖制作海藻
肥，降低成本。

引进好品种提升品质

“这是草莓番茄，皮脆肉
厚，酸甜多汁，既可炒菜又可当
水果吃；这是黑珍珠，酸甜爽
口，特别适合鲜食……”据金建
介绍，今年合作社共种植了 30
亩番茄，主要有大果型桃太郎
系列、中果型的草莓番茄、小

果型黑珍珠和金小铃等品种，
亩产约3000斤。

自3月上市以来，合作社的
番茄因口感好深受市民欢迎，
采摘销售期可持续到7月。

近年来，该合作社坚持引
进培优品种，不断优化，提升
品质。前年，听说日本培育出
了一种名叫“草莓番茄”的新
品种，皮脆肉厚，酸甜多汁，
无论是生吃还是做菜，都非常
美味。合作社在农业科技人员
的帮助下引进了这一品种，试
种了 1 亩，成熟上市后，很受
市民青睐。

如今，由于品质优良、口
感独特，开循合作社种植的草
莓番茄供不应求，回头客很
多。

分享“科技致富经”

今年45岁的金建是土生土

长的浦东书院人，是一位“知
识型”的新农人，先后从事植
保、农资销售等工作。

2006 年 4 月，上海开循果
蔬种植专业合作社成立，种植
面积 300余亩，带动农户 30多
户，主要种植水稻、甜瓜、西
瓜、桃子、葡萄、番茄等。

除此以外，金建注重理论
和实践相结合，将学到的农业
技术知识运用到生产实践中。
多年来，他通过合理布局、调
优品种，引进种植多个番茄、
玉米、桃子优良品种，很受市
民欢迎。

他还向合作社农户讲解土
壤修复与保护等知识并分享自
己改良土壤、提升瓜果品质的
种植经验，致力于以生态循环
的理念生产优质、安全、美味
的瓜果，起到了良好的示范带
头作用。
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我国科研人员创制出花生新种质
据中国农业科学院油料作

物研究所消息，该所花生遗传
育种创新团队创制出脂肪酸配
比更健康的优质花生新种质，
为花生营养品质改良提供重要
基础。相关研究成果近期发表
在国际学术期刊《植物生物技
术杂志》上。

该团队专家介绍，花生是
我国主要的油料作物之一。脂

肪酸组成是影响花生及其加工
产品的营养保健价值的关键品
质性状，与菜籽油、葵花籽油
等植物食用油相比，花生油的
饱和脂肪酸含量比较高，而且
有近一半的饱和脂肪酸属于超
长链脂肪酸。饱和脂肪酸摄入
过多易引起血清总胆固醇升
高，增加高血压、高血脂等疾
病的发病率，不利于人体健

康。
对此，研究团队提出了降

低花生中超长链脂肪酸含量的
研究目标，通过基因编辑，同
时敲除了控制花生种子超长链
脂肪酸含量的两个基因，创制
出了超长链脂肪酸含量低至
0.4%的优质花生新种质，且对
花生生长发育无影响。这意味
着花生油内的饱和脂肪酸含量

也有望随之降低。
据介绍，该研究成果对培

育超低饱和脂肪酸花生新品
种，进一步改善高油酸花生的
营养保健价值，提高花生产品
的市场竞争力和促进花生产业
的持续发展等，具有重要的科
学意义和应用前景。

（来源：新华社）
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“海藻大餐”提升肥力 浦东书院番茄长势旺

新主体
型农业经营
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农事

夏 季 养 鸭 防 暑 降 温

可将大蒜放在塑料袋中，
然后放在寒冷、通风的环境
中，低温干燥可以延长大蒜的
贮藏期；也可以剥去大蒜皮，
将其放到罐子里，然后用色拉
油浸泡放在阴凉处，可以防止
大蒜发芽；将大蒜放在冰箱的
冷藏室中也可以防止大蒜发
芽。

大蒜容易发芽
怎么办？

袖珍南瓜是一类食用和观
赏兼用的小型杂交南瓜。袖珍
南瓜种类繁多，如东升南瓜，属
西洋南瓜，果皮橘红，鲜艳夺
目，肉质粉质香甜，风味优美，
既可观赏又可食用；佛手南瓜
（钟乳石），嫩果奶白色，老熟时
果色有白、橙、绿和镶嵌绿色条
斑混合，果形特别，尾部有 5～
10 个突出的小角，形似皇冠，
小巧可爱。袖珍南瓜果实的颜
色有金黄、深绿、白色、黑橙色、
黄黑橙白相间等；其形状有长
的、短的、扁的、圆的、椭圆的，
有的像灯笼，有的像葫芦，有的
像酒瓶，有的像电话机等，小巧
玲珑，千姿百态，色彩缤纷，特
别是有一种飞碟南瓜，金黄与
深绿两色相间，凸环的色彩，恰
似天外飞碟。所以，种植袖珍
南瓜首先要有杂交一代种子。
各品种小南瓜可进行庭院棚架
土壤栽培，也可进行基质栽培
或盆栽。这里介绍两种种植方
法。

庭院种养。庭院土壤栽培
以春季种植为好，采用育苗移
栽，苗高 20厘米时定植。定植
前，先整地施足基肥，畦宽（连
沟）1.2～1.6米，每畦栽种2行，
株距 40～60厘米，行距 50～60
厘米。每平方米施生物有机肥
3 千克、鸡粪 1 千克。在移栽
的同时搭架引蔓、绑蔓，并适
时摘除下部侧枝。生长期间每
7～10 天追施薄肥 1 次。南瓜
生长期间的主要病虫害有白粉
病、病毒病、红蜘蛛、瓜蓟马
等。白粉病可用福星、世高等
防治；红蜘蛛、瓜蓟马可用一遍
净防治。

阳台盆栽。采用盆栽时，
盆的规格为 30厘米×40厘米，
每盆植 1 株。盆土采用菜园
土，并添加一些有机肥。其他
管理与露地栽培相同。

采用基质栽培时，基质配
比为草炭：珍珠岩为 2∶1，基质
厚度为 20厘米，每立方米基质
施腐熟有机肥 30 千克。生长
期间每隔 20 天添加少量有机
肥或复合肥，每天或隔天用清
水浇灌。

如何在庭院里
栽培袖珍南瓜？

土豆是比较受欢迎的一种
食物，许多农民朋友都会种植，
以下分享土豆增产的四点技
巧。

土壤翻耕
土豆对于土壤的依赖是很

强的，土壤的准备工作为土豆
的高产优产奠定了基础。在土
豆的前期播种阶段，要对土壤
进行翻耕，这样可以增加土壤
中的透气性和有氧性，有效的
防止土壤板结，此外在翻耕的
时候要清除杂草和较大的杂
物。

合理施肥
马铃薯对肥料的要求还是

很敏感的，在生长过程中需求
最多的是钾肥，在追肥的时候
多用些钾肥，接下来是氮肥和

磷肥，当然不能忽视的还有我
们农村最好使的人畜自然肥。
在播种前应当测试土壤中主要
的营养成分和有害残留物的含
量，对于残留物过高的土地要
进行有效的处理。

田间管理
土壤和肥料为马铃薯的前

期生长做好了准备，然而它的
后期管理也至关重要。马铃薯
的田间管理包含了其播种后的
除草、病虫害防治、灌溉以及后
期的追肥等环节。马铃薯在播
种后，肥沃的土壤为其提供了
养分的同时，也促使了大量的
杂草的生长，这些杂草与马铃
薯一起争夺养分，从而影响了
马铃薯的生长，因此要做好后
期的除草工作，必要时可以适

当地使用除草剂，当然，人工除
草是最绿色环保的。

病虫害的防治
马铃薯的病虫害高发期是

在薯块形成期和生长期，常见
的有黑胫病、早疫病和晚疫病

等，常见虫害有地老虎、金针
虫和蚜虫等，我们要及时地检
测田地间的病虫害发生情况，
通过适当地使用农药来控制这
种情况的发生。

（来源：农技网）

深山藏白杏 闻香客自来——探访香白杏的品牌故事

土豆的增产技巧

夏季高温天气，养鸭场需
做好防暑降温工作，否则一旦
出现鸭子中暑，就势必会减少
经济效益。

降温措施
遮阳降温

为减少太阳辐射可把鸭棚
顶涂成白色，搞好绿化利用植
物遮挡，可有效降低舍内温度，
由于阳光直射，鸭群多集中于
舍内，应在运动场上方利用植
物或遮阳网适当遮阴，可增加
鸭群活动范围，避免因拥挤导
致个体产热量上升。

喷雾降温

可采取棚顶喷水、舍内喷
水雾化等降温措施，每隔 1～2
小时进行一次，每次约 10～15
分钟即可，可配合消毒剂的使
用做到消毒降温一举两得。

喷水降温

适量喷水降低棚顶温度，
约可以降低2~3度。

鸭的饮食管理
饲料中添加维生素及矿物质

由于天气炎热，鸭排泄的
钠和钾增加，喘息频率的增加，
可导致血浆中的二氧化碳浓度
下降，有可能出现呼吸性碱中
毒，应在日粮或饮水中，补加额
外的钠和钾，或补加碳酸盐有
利于维持电解质平衡。为缓解
热应激对鸭机体的不利影响，
可在每公斤饲料中添加0.1%～
05%碳酸氢钠，100～200 毫克

维生素C。
适当增加饮水器数量

鸭为水禽有洗浴的习性，
应适当增加饮水器，可避免因
天气炎热，洗浴频繁对饮水的
影响，保证鸭有足够的饮水。

使用抗应激药物

可在天气炎热时适当添加
薄荷、藿香等中草药以及维生
素 C 来缓解热应激带来的影
响，防止中暑。

防暑药物

肉鸭饮水中添加适量的维
生素C（1克兑水10斤），自由饮
水，以增强体质缓解热应激。

肉鸭饮水中添加 2~3‰的
小苏打。但要注意一般情况下
是按照鸭子 6小时饮水量的 2~
3‰计算的，避免引起肉鸭拉
稀。

肉鸭饮水中添加藿香正气
水 10ml/60kg 体重鸭，2~3 小时
饮完，每天 2~3次，用以解暑防
止热应激。

夏季养鸭注意事项
降低养殖密度

夏季本就高温炎热，鸭舍
的鸭群密度不宜过大，那样易
造成鸭群拥挤，使鸭群热量推
挤，还易滋生病菌，造成疾病发
作，最终导致鸭的死亡。夏季
时应该降低养殖密度，多分舍，
减少鸭舍的养殖数量，在圈舍
内增设饮水、喂食器具。

调整饲料配方

养鸭的饲料配方要根据鸭
的生长阶段和季节来变化，夏
季高温，而鸭皮下脂肪较厚，所
以会产生大量的热，但排热力
又差。所以在夏季的饲料配方
在满足鸭的营养需求之外，它
的蛋白质含量要处于最低，这
可以减少饲料在消化时散发大
量的热。

喂食方法

高温时，鸭会出现食欲不
振或不进食的现象，长此以往，
不仅不会长膘，还会逐渐消瘦，
影响收益。这时我们就要注意
喂食的时间和方法，选择在早

晨和晚上较清凉的时间喂食，
避开正午高温的时间，另外要
提供清凉充足的饮水。而且饲
料一定要新鲜，在高温高湿环
境，饲料易引起发酵而变质，易
引发疾病。

卫生和消毒

夏季是疾病多发季节，很
多的传染病往往都是因环境的
不卫生而引起的，所以要保持
鸭舍的清洁，特别是鸭的粪便，
减少仔鸭与粪便的接触，减少
疫病传播机会，降低发病率。
定期的消毒处理，也能很好杜
绝疾病的发生。（来源：农村网）

□孙莹

“好吃的香白杏，自家园子
里的，尝一个。”摊主热情招
呼。眼前的香白杏被放置在好
看的手工藤条篮里，奶白泛红，
香味清新，不禁让人联想到，杏
园里枝头上的香白杏得有多好
看。

“长城脚下皇家园，畿东贡
杏第一乡”，这里是河北省遵化
市，远近闻名的“香白杏之乡”
便在这里。

从“望天收”到“科学种”

“遵化州东南25里，有村名
相古庄，盛产银白杏。因味道
鲜美，被定为年贡。”清乾隆五
十九年修撰的《遵化州志》便有
关于杏的记载。在《遵化州志》
的指引和漫山遍野杏树的带领
下，娘娘庄乡相古庄村便出现
在眼前。

三面环山，一面靠水，背风
又向阳的绝佳地理位置让这里
的杏树开花早、结果早、上市
早。“真是老天赏饭吃，我们这
儿的石头缝里都能长出杏树。”
遵化市天方圆香白杏种植专业
合作社负责人才秀东说，相古
庄村的杏树每年都会用又大又
甜的果实回馈给这里的人们。

“村里家家都有杏树，我们
都是吃杏长大的。”路过村民随
口的一句话，印证了“香白杏之
乡”的名副其实。个大、皮薄、
香味浓郁的香白杏陪伴了一代
又一代相古庄村人。但这么好
吃的杏如何能让更多人知晓、
品尝，难住了当地人。

“种植技术落后，缺乏销售
渠道是根本原因。”才秀东点出
了问题所在。经过一番调查，
2011 年，才秀东决定成立合作

社，和乡亲们一起种杏。
农产品要想卖出好价钱，

必须有好品质，要想有好品质，
首先要从土壤治理开始。“以前
都是施大肥、打除草剂，对土壤
能没有影响吗？最直观的就是
土壤板结。”才秀东一脸严肃，
经过几年的精心治理，土壤变
松软了，蚯蚓、蚂蚁也渐渐多了
起来。“这是一项大工程，坚持
了四五年才慢慢看到了变化。”

“农药化肥是不允许使用
的，你看我们地上的草，顶多就
是用机子旋一旋，让草回归土
壤里做肥料。”首批合作社成员
韩素红在果园里边演示边介
绍，“另外还有一点，我们都是
使用自制的生物酵素，最简单
的就是用掉落的杏来制作。”
为了种植好香白杏，合作社免
费推行了绿色无公害标准一体
化生产技术，2020年，合作社
的香白杏获得国家绿色食品认
证。

“都是边学边干，参加培
训、咨询专家、考察学习。”才秀
东轻轻一笑，“要培养商品果，
就得舍得疏果，这些都是果农
们之前没有接触过的。”经过科
学种植，香白杏的品质和产量
都有了很大的提升。

从“论斤卖”到“论颗卖”

打开才秀东的朋友圈，香
白杏是绝对主角。一段段文
字、一张张图片、一个个视频，
无疑就是香白杏的成长记录。
修枝、疏果、采摘、运输、打包，
每个环节都能找到痕迹。“山坡
杏刚刚七成熟，想吃的别着急
啊。”前段时间，才秀东每天向
粉丝们播报香白杏的成熟进
度。

“咱们香白杏，省内的，发

八九成熟；省外的，发七八成
熟。大家收到杏儿，一定要放
软了再吃。”为了保证最佳口感
和运输质量，才秀东从分级到
包装，下了一番功夫。“第一年
发快递，赔付率很高，现在也就
偶尔几单。”

“原来都是外面大车来收
杏，才几毛钱一斤，最多也就 1
块多，一年忙到头也赚不了几
个钱。现在村里果农几乎都加
入了合作社，科学种植、分级售
卖，这些年，礼品杏的收购价最
低 都 得 6 元 左 右 ，最 高 达 10
元。真的是翻天覆地的变化，
我们是最大的受益者。”到达目
的地，韩素红熟练地摘下一颗
成熟的香白杏，“看，香白杏一
定得吃这种的，个大泛白。”

轻轻掰开，香气四溢，顿时
就理解了“香”的含义。杏肉呈
淡淡的乳黄色，有些许颗粒感，
微微按压，汁水瞬时就滴落下
来。皮薄、个大、香气足、汁
水多，纸面上的描述立马具象
化。

“可别小看这棵树，已经有
160多岁了，古树上结的杏儿口
感更好，营养价值也更高。”据
才秀东介绍，像这样超过100年
的古杏树，全村有 20 棵以上。

“今年，合作社推出了一款古树
杏的礼盒，15枚，线下 90元，线
上 99 元。”“6 元多 1 颗杏，有市
场吗？”“供不应求，5 月中旬就
开始预售，卖得特别火。”

“百年古树 娘娘贡杏”，合
作社礼品盒上的文字十分抢
眼。相传娘娘庄乡因明成祖朱
棣宠妃窦妃出生于此而得名，
而窦妃爱吃的香白杏便有了

“娘娘贡杏”的美誉。“我们干脆
就注册‘娘娘贡’品牌商标，给
香白杏赋予文化色彩。”才秀东
介绍。

从“品果味”到“游四季”

“香白杏的上市时间很短，
线上卖 12天，线下 15天。大家
就跟陀螺似的，天天就想着赶
紧采、赶紧装、赶紧发，忙得都
没办法像这样坐着说话。”才秀
东描绘的场景，每年都在相古
庄村上演。

短暂的品鲜季过去，如何
“锁鲜”？相古庄村人开始发挥
聪明才智，杏脯、杏罐头、杏醋
轮番登场。“去年我们尝试做了
杏酒，特别好喝，很受市场欢
迎。”边说着，才秀东顺手拿起
桌上的工具打开了杏核，剥去
皮，白嫩嫩、胖乎乎的杏仁呈现
在眼前。“香白杏的杏仁儿可以
直接吃，脆生生，甜津津，越嚼
越香。我们当地人还会用它来
做菜，或者加工成杏仁油。”

除此以外，还能怎样围绕
杏做出文章？

“春天，这里的杏花连片成
海，特别好看，我们一家人最近
几年都是自驾过来，春赏花，夏
摘果。”正在树上忙着摘杏，来
自北京的游客陈先生说道。

客人来了，怎么更好地留

下？
农家小院、特色民宿、休闲

采摘、亲子活动……置身于山
林之间，尽情感受大自然的同
时还可以品尝美味的香椿芽、
肥嫩的马齿苋，手工制作的山
楂糕、酸枣汁更是让人回味无
穷，增添了几分独特的味蕾记
忆。

以香白杏为代表，黄油蟠
桃、早苹果、大红袍李子、白凤
桃等一大批“娘娘贡”牌鲜果相
继成熟，合作社又开始了新一
轮的忙碌。“等到秋天，山里的
果子更丰富，进山就是寻宝。
冬天一落雪，那景色就跟画儿
似的。”才秀东不遗余力地推介
自己的家乡，希望这里的美食、
美景能让更多人看到，把“娘娘
贡”的品牌打响，从而带动更多
的父老乡亲一起致富。

（来源：农民日报）


