
!

短讯

崇明巴士
!

条公交线路更名

从今年
!

月
"

日起
!

崇明巴士

对新江专线等
#

条公交线路予以更

名
"

崇明巴士
$

条更名的线路分别

是
#

新江专线更名为
$

崇明乡村
%&

路
%!

其线路由新河汽车站至长江农

场
&

实行无人售票
!

单一票价
'

元
&

堡新线更名为
$

崇明乡村
(

路
%!

其

线路自堡镇汽车站至陈家镇
'

长江

大桥
(&

陈白线更名为
$

崇明东滩
'

路
%!

其线路自瀛东村至陈家镇
'

长

江大桥
(&

实行无人售票
!

单一票价

'

元
&

堡前线更名为
$

堡陈北线
%!

其

起讫站为堡镇汽车站
)

陈家镇
)

长江

大桥
*

&

凤圆线更名为
$

长兴
'

路
%!

其线路自马家港至圆沙镇
&

实行无

人售票
!

单一票价
'

元
&

凤潘线更名

为
$

长兴
+

路
%!

其线路自马家港起

至石沙村
&

实行无人售票
!

单一票价

'

元
&

通讯员 季振华

!"#$%&%#'

星期二 责任编辑 忻才康 沪郊经济
!(&

!

记者 舒鉴明 通讯员 王洪 周雁

作 为 上 海 规 模 最 大 的 快 餐 公

司
!

每天生产供应
',

万份学生快

餐
!

,

万份商务楼
)

医院
)

企业
)

社区

食堂的盒饭配送
!

以及上海国际儿

童艺术节
)

上海世界泳联锦标赛
!

上

海国际马拉松赛
)

上海
-%

汽车大奖

赛等沪上重大文体活动定点供餐企

业
!

绿捷快餐公司之所以业务越做

越大
!

名声越来越响
!

赢得广泛的客

户群
!

一切都源于公司牢固确立质

量安全品质是企业生命的理念
!

始

终不渝地把快餐全过程的质量放在

重中之重的地位
&

在董事长总经理

张国华的眼里
!

公司所有工作
!

都要

围着这个目标
&

从
%(((

年公司建立

开始
!

每年都投入巨资
!

建立健全生

产全过程质量品质管理体系
!

同时

把这个理念 和 要 求
!

灌 输 到 公 司

.&&&

多名员工的日常行为和操作

中
!

落实到每一道工序和环节中去
&

公司先后投资
+&&&

多万元
!

引

进美国
)

德国
)

瑞典等国际一流的设

备
!

建造
+&&&

平方米的中央厨房
!

(,&&

立方米的巨型冷库
!

机器人炒

菜等现代化的食品加工流水线
!

以

及光缆连接的智能化视频食品操作

监控机房
!

在做好食品源头采购的

安全保障基础上
!

建造全国设施最

齐全的品质监管中心
!

除了对每天

供应的原料进行抽样化验
!

溯本追

源工作外
!

.&

多名质量监管人员
!

在电视屏幕前
!

一刻不停地监管每

一个产品加工环 节 的 安 全 操 作 要

求
!

在全市
+&&

多所厨房
!

安装摄像

头
!

通过全球眼系统
!

同步远程落实

安全保障要求
!

而每天的安全质量

飞行检查和留样
!

确保每天海量的

快餐供应品质的安全性和可靠性
&

公司自主编写了管理手册和培训教

材
&

开展菜肴加工
)

营养知识
)

操作

规范
)

工艺流程等常规化培训
!

全公

司范围的
$

$/

%

培训率超过
(&0

的员

工比例
!

通过体制和机制的系列化

创新和约束
!

最大限度构建运营的

质量保证体系
&

品质激发产量
!

安全

拉高效益
!

由此推动公司经营和效

益以每年
+&0

的速度增长
!

'&%+

年

公司营业收入突破
,

亿元
!

一盒
%&

元小小的快餐业务
!

造就公司成为

上海快餐业亿元企业的领头羊业绩

和地区的纳税大户
&

为保持公司持续增长活力
!

确

保原材料的质量品质
!

近年来公司

先后在江苏常熟和浙江湖州投资建

设了
,&&&

亩的蔬菜基地
!

就地建造

了有机肥料加 工 厂 和 农 业 生 态 园

区
!

和国内著名诚信企业构建第一

手供应商的食品和油品合作联盟
!

公司现代化的运输车队
!

.&&

名持证

的厨师点心师营养师
!

%&&

名配套齐

全的物流和管理人员
!

奠定扎实的

快餐生产规模经营基础
&

在已经取

得申城快餐行业第一的不凡业绩面

前
!

还立足新的目标和领域
!

瞄准

建设现代午餐放心工程
!

解决更多

社会人群方便就餐难题
!

抓住上海

创建自贸区机遇
!

拓展国外食品进

出口业务
!

帮助政府落实食品安全

的民生举措
!

引入社会资本进一步

做大做强
!

力争在上海和长三角地

区
!

开创快餐连锁经营覆盖广泛的

崭新局面
!

为申城学生和市民生产

和配送更多更好的食品
!

确保创建

成为
$

舌尖上安全
%)

美味可口
)

营养

均衡
)

品种丰富的绿捷快餐知名品

牌
&

食品生产安全全程监控让学校家长都放心

上海绿捷打造申城学生快餐航母
确立全过程操作质量监控体系

"

构建信息化食品安全管理链
"

上海绿捷快餐公司为打造学生快餐
#

舌尖上的安全
$"

花重金建立设施齐全

的食品采购
%

加工
%

运输和派送品质监管中心
"

通过抓源头
"

控过程
"

保品质的
&

三步法
$

常态管理
"

#)

年如一日坚持这一理念
"

成为沪上一家覆

盖
#*

个区县
"

&""

多所中小学校
%

社区单位及商务区的最大快餐配送公司
"

赢得学校家长放心满意的快餐企业普遍赞誉
"

确立上海快餐企业

规范化运作和质量安全标杆单位地位
'

!

通讯员 樊玉青 摄
1

文

本报讯 日前
!

嘉定区华亭

镇举行
'&%.

年春风行动企事业单

位招聘洽谈会
!

现场近
.&

家企业

推出了
,&&

多个岗位
!

吸引了
"&&

多名应聘者
&

招聘会开始前半小时
!

就有

不少市民来到现场
!

想抢先挑份

好工作
&

在简单问了几个问题后
!

刚从老家回来的刘志兵和一家不

锈钢管公司达成了就业意向
&

刘

志兵
#$

刚从老家过来
!

正好有个

招聘会就过来看一看
&

找了一个

普工
!

第二天叫我去面试
!

先去看

看
& %

笔者发现
!

现场企业推出的

岗位大多为普工
)

文员
)

仓管等岗

位
!

而同样是技术类人员
!

今年的

技术岗位与往年相比
!

针对性更

强
!

对专业的要求也更高
&

据上海

球 明 标 准 件 有 限 公 司 周 志 明 介

绍
#

随着产品的细分
!

对设计研发

人员的要求也越来越高
!

以前就叫

工程师
!

现在他们细分成设计工程

师
)

工艺工程师
)

热处理工程师和

前期测绘工程师等
&

这些人才目前

比较难招
!

尽管待遇也已经提得比

较高
!

但相对于普工来说
!

专业性

强的技术类人才还是属于紧缺的
&

据专业人士分析
!

技术人才的

紧缺
!

原因之一是内地城乡发展加

速
)

大城市生活成本高等因素造成

了来沪人员总数的减少
&

四川来沪

人员袁美宁说
#$

其实我们现在老

家也发展得不错
!

工资和这边都差

不多
&

像在老家的话消费相对来说

要低一点
!

虽然上海工资会高一

点
!

但是消费也高
!

所以很多朋友

还是会选择在老家发展
!

毕竟老家

会习惯一点
& %

据悉
!

现场有
'&&

多人达成初

步就业意向
!

其中一半以上为普工

岗位
&

华亭镇举行
'&%.

年春风行动企事业单位招聘洽谈会

企业普遍涨薪吸引技术类人才

力求口味原汁原味 力推直营销售网点 力保产品安全放心

圣华公司三力合一
!

让冷鲜禽魅力渐现
!

记者 陈宗健

本报讯 纵观目前上海禽肉市场
!

人们

已不难发现
!

冷鲜禽销售渐行渐近似乎已成

一种趋势
&

有数据表明
!

全市冷鲜禽企业直销

点目前已突破
#&&

家
&

上海圣华副食品有限

公司就是其中的一家航母级企业
!

在业内享

有举足轻重的影响力
&

据悉
!

圣华公司去年冷鲜禽年产量超过

.&&

万羽
!

今年则有望突破
,&&

万羽大关
&

这

数据业绩的背后
!

蕴含着的是圣华公司近年

来正不断被夯实的三股推力
!

即口味追求
)

品

质打造
)

市场开拓
&

三力合一
!

让
$

圣华
%

冷鲜

禽在与活禽角逐市场中魅力渐现
&

从理论上讲
!

冷鲜禽保鲜时间可有一周

时间
&

但圣华公司为了追求舌尖上的美味
!

每

天作业量都按半天预估销售量来派单
!

力求

现杀现卖
&

所有跑单都力求凸现新鲜二字
&

比

如
!

公司通过晚上屠宰
)

清晨配送
)

早上销售
)

下午预订这一运转管理模式
!

来确保每日出

货量的把控精准度
& $

现在
!

这一模式已在企

业直营摊柜及餐饮单位中施行
!

但超市属于

直接经销
!

所以不归列其中
& %

圣华公司总经

理林瑞柱告诉记者
&

林瑞柱还用了一个比较法跟记者
$

算

账
%#

在活禽市场
!

屠宰一只活鸡需收费
'

元
!

买鸡时的斤两又按宰前算
&

殊不知
!

这
'

元钱

的宰杀费已足以抵冷鲜鸡的加工成本
&

因为
!

每只冷鲜鸡
!

从屠宰到运输
!

分摊下来的成本

仅
%

元
&

此外
!

鸡身上的毛及肠
)

血
)

嗉囊等内

脏废弃物
!

约可占到鸡分量的
'&02',0

&

尤

其是鸡嗉囊
!

它是一个暂时性储存及初级消

化器官
!

因此常易被一些鸡商喂得鼓鼓囊囊
!

使其成为他们的一种隐形牟利手法
!

因为这

些斤两最终统统都能算在消费者的头上
&

而

冷鲜禽不仅没有这些损耗
!

而且
!

圣华公司的

冷鲜鸡
!

其屁股后面的两块油在出厂前也全

都会被拿掉
!

这两块分量不轻的
$

油耗
%

能让

不少消费者省下一笔开销
&

从源头抓品质
!

这是圣华公司在追求鸡

口味
)

与活鸡比魅力的基础保障
&

他们采用的

是标准化饲养模式
!

即统一一块地方
!

让有经

验的养鸡农户集中去饲养
&

每人养殖定量每

批次为
%

万羽
!

根据不同品种进行轮养
!

这样

一年能养四五批
!

一户农户能养
"2%&

万羽
&

对于这些农户而言
!

所推行的是适度规模养

殖
!

养殖结构与分布层次清晰
!

便于集中管

理
!

且农户收益有保障
&

为了确保鸡的健康生

长发育
!

企业还专门为此组建了一支
#

人兽

医队伍
!

负责对鸡进行疫苗注射
!

为农户解了

后顾之忧
&

在圣华公司
!

除了有区里专门派驻的动

检人员进行蹲点把关外
!

市区两级部门还会

有专人不定期地下来抽检复查
!

对规范用料

用药及屠宰生产等情况进行全面督查
&

同时
!

宰场内还设有化验室
!

有专职检验人员随时

对鸡的健康动态状况包括疑似病情进行监

控
&

对每天进出屠宰场的车辆实行严格把

控
&

从养殖基地到屠宰场
!

每跑一趟都会有

专人对鸡笼及车进行二次消毒
&

进出消毒通

道时
!

每批次鸡还会进行过磅登记核对
!

检

查损耗是否有超标
!

同时还要出具检疫合格

证明
&

迄今为止
!

圣华公司的冷鲜产品还未发

现过一例安全方面的问题
&

目前
!

圣华公司正

在加速搭建网络化销售平台
!

并已拥有包括

+&

余个标准化菜市场对接直营点在内的
%&&

多家
$

圣华
%

冷鲜禽销售点
&

按照计划
!

今年年

内将完成
+&&

家冷鲜家禽直营点的扩容任

务
!

实现能级升级
!

从饲料
)

种鸡
)

孵化
)

养殖
)

屠宰形成一条更具核心竞争力的完整产业

链
!

让
345(&&%

质量管理体系与
345''&&

食

品安全管理体系的
$

双体系
%

认证及上海餐饮

行业优质供应商等企业声誉发挥出更大效

应
&

活禽休市中的上农批光鲜禽摊上出现新面孔

约有
!"#

的活禽摊主开始试水转型
!

记者 陈宗健

本报讯 与其被动转型不如主动转型
!

这一想法目前已在上农批部分活禽摊主中成

为一种导向
&

近日
!

记者在上农批采访时发

现
!

一些活禽摊主已悄然在为未来的发展做

规划
!

与禽类交易区的一些光鲜禽摊主合伙

做起了零售批发生意
&

据悉
!

这些转战光鲜

禽销售新入伙的摊主大多是活禽入行时间相

对较短
)

顾忌较少的生意人
&

据上农批办公室办主任顾耀锋称
!

自活

禽休市后
!

市场内即有部分活禽摊主开始改

弦易辙转战光鲜禽销售
&

但大部分摊主还在

观望并揣测着届时活禽交易恢复与否的两种

可能性
!

就像放
$

暑假
%

一样在休息中等待着

结果出现
&$

市场管理部门对此提醒他们要最

好做两手准备
!

尤其是要有可能永久性关闭

的心理准备
!

不要等没了活禽生意做再转型
!

给自己造成被动
&

为此
!

市场方面积极主张被

动转不如主动转
&

因为现在转
!

客户还能留身

边
!

等届时被动再转
!

客户也许就被别人抢

了
!

以此推动他们积极转型
& %

顾主任告诉记者
!

其中
!

一部分有意识的

人最终通过分析判断
!

跨出了转型这一步
&

而

大部分摊主由于长期从事活禽交易
!

交易习

惯及上下游通路走向还在左右他们的思维与

判断
!

让他们一时还难以做出改行决定
&

目

前
!

那些改行做光禽生意的新摊主都是与老

摊主合租一个摊位
!

这样既能降低双方成本
!

又能在销售上优势互补
!

实现利益双赢
&

头版延伸


